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a.

. . Un contexte 2020 difficile

DE LAGRICULTURE
ET DE LALIMENTATION
Liberté

Fermeture du restaurant de Vaugirard

Fermeture anticipée en raison de la crise sanitaire : mars 2020 au lieu de juin 2020

Recherche en urgence d’une restauration collective de substitution pour 500 convives (agents du site de
Vaugirard)

Solution intermédiaire : RIE Nord Pont, place de catalogne
Difficultés rencontrées pour trouver des solutions pérennes en raison :
* peu de restauration collective dans le secteur de Vaugirard,

+ des restaurations collectives fermées a cause de la covid-19 ou réduisant leur capacité d’‘accueil (mesures
barrieres)

=> impossibilité de trouver un restaurant accueillant |'ensemble de la communauté de Vaugirard

3 MAI 2021
SRH/SDDPRS/BASS



. . Un contexte 2020 difficile

DE LAGRICULTURE
ET DE LALIMENTATION
Liberté

« Conventionnement avec 3 nouveaux restaurants pour le site de Vaugirard :

- L/ASPP (ville de Paris) : rue Lecourbe (5 mn a pied) pour I'accueil d’environ 100 agents a partir de juillet 2020
(agents du CGAAER, du SG et de 'ASMA)

- Le RIA de I'AGRAF (MEF) : rue du général Beuret (a 3 mn a pied) a partir d’'octobre 2020 permet de recevoir
80 personnes (agents de la DGAL)

- Le RIA de la DRIEA (prestataire Elior) : 21 rue Miollis (@ 11 mn a pied) a partir d’octobre 2020 pour l'accueil
de maximum 100 personnes (agents de la DGAL)

La capacité d’'accueil cumulée de ces 3 organismes permet d’offrir une prestation de restauration collective a
I'ensemble des agents du site de Vaugirard a un prix modéré.
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e . Un contexte 2020 difficile

ET DE LALIMENTATION
Liberté

b. Impacts de la crise sanitaire covid-19 :

- Forte baisse des fréquentations = baisse des recettes et du chiffre d’affaires pour les restaurants, surtout
avec le 1°" confinement : - 40% de chiffre d’affaires en mai 2020 par rapport a janvier 2020 (Etude INSEE
de février 20217)

> Fermeture ou ouverture différée de certains restaurants apres les déconfinements (exemple restaurant
ASPP)

Déploiement intensif du télétravail
Crainte de la contamination

Manque de convivialité imposée par le protocole sanitaire

YV V V VY

Limitation du nombre de convives : régles de distanciation imposée par le protocole sanitaire

- Maintien de frais fixes pour les restaurants quelque soit le nombre de convives

- Dépenses supplémentaires générées par le protocole sanitaire : désinfection, signalétiques, fontaines a
eau a infra-rouge, etc ...
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e . Un contexte 2020 difficile

ET DE LALIMENTATION
Liberté

Conséquences pour les convives MAA :

- Appui financier du MAA compte tenu de frais supplémentaires dits « frais covid » 2020

- Augmentations du prix du repas en 2021 pour compenser la faible fréquentation et les pertes liées a la
crise : RIE NORD PONT, Tour Sequoia et AURI => augmentation de la subvention MAA pour limiter
l'augmentation sur le reste a charge des convives

- Nouvelles répartitions des convives avec la fermeture de I'ASSP sur les deux autres restaurants de
Vaugirard : mises en place d’horaires spécifiques, de nouvelles cartes de cantine...

- Généralisation dans tous les restaurants de plats a emporter
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e . Un contexte 2020 difficile

ET DE LALIMENTATION
Liberté

c. Un nouveau site pour le MAA : le Ponant

-  Emmeénagement de 89 personnes de la SG/SM/SDSI sur le site du Ponant (Paris 15)
- Nouvelle recherche d'une restauration collective pour cette population

- Conventionnement avec le restaurant de |la Préfecture d’lle-de-France, géré par la fondation Jean
Moulin

- Prestation de qualité dans un environnement tres agréable et a 2 mn a pied
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e Il. Etat de la restauration collective
en administration centrale en 2021

-8 restaurants pour 6 sites distincts d’AC : Varenne/Barbet de Jouy, Maine, Lowendal, Vaugirard, Ponant et La
Défense

-des modalités de tarification repas différentes selon les sites : prix a la carte ou forfait (2 périphériques, un
plat et un pain)

-pour RIA I'AURI : le MAA, administration coordinatrice du restaurant administratif, participation au conseil
d’administration et pilotage de la commission de surveillance

-conventions avec les 7 autres sites de restauration - RIA et RIE : un simple accés des agents du ministere a un
service de restauration collective

-Des grilles tarifaires ajustés en fonction des prix repas pratiqués pour un reste a charge agent (selon son
statut et indice) identique

=9 groupes dépendants de I'IlM détenu
= PIM jusqu’a I'IM 480 : 1,29€ en 2021

= Subvention MAA : montant ajusté en fonction du prix repas
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TS Etat de |la restauration collective
en administration centrale en 2021 -
focus sur une catégorie d'agent

Restaurant Lieu Site concerné | Prix payés par un
titulaire (IM entre
481 a 550)
AURI rue Barbet de Jouy Varenne/Barbet/ 5,10€
Lowendal
ASPP rue Lecourbe Vaugirard 5,10€
DRIEA rue Miollis Vaugirard 5,19€
AGRAF rue Beuret Vaugirard 5,10€
Nord Pont Place de Catalogne Maine 5,10€
Tour Sequoia La Défense DPMA La Défense En attente

Ecole militaire 1 place Joffre Lowendal Convention en cours
de renouvellement
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sk, 11l. Mise en ceuvre des dispositions de la Loi Egalim

a. Les objectifs fixés par l'article 11 de la loi n°2018-938 du 30/10/2018

* Une composition des repas servis dans la restauration collective d’ici 2022 comprenant :

- 50 % de produits durables

- dont au moins 20 % de produits biologiques

+ Réforme prioritaire du Gouvernement => exemplarité des services de restauration de |'Etat (RIA) :
sensibiliser les acteurs de la restauration collective : évolution du cahier des charges

apporter un soutien pour trouver des produits alimentaires durables, de qualité et issus de
I'agriculture biologique

accroitre les financements des restaurants pour prise en compte du surco0t
b. Les actions en cours :
= Enquéte nationale organisée par la DGAL et FranceAgrimer : état des lieux (en cours d’exploitation)

= Appui de la DGAL et de la DGAFP

« L'AURI, «vitrine » du MAA : atteinte des objectifs Egalim dés septembre 2021 + dépassement des objectifs
des 2022 (travaux en cours)
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